
     Herzlich Willkommen 
 im 

Balkan- Restaurant 

Zur alten Post 
 

Wir freuen uns über Ihren Besuch und wünschen Ihnen  
einen angenehmen Aufenthalt in unserem Hause! 

 
Unser Motto ist Leistung, Qualität und das Bestreben, 

den Gast mit unserem Angebot stets zufrieden zu stellen. 
Für sachliche Kritik oder Anregungen 

sind wir jederzeit dankbar. 
 

Zora  und  Jovan  Vucadinovic 
 

 

Unser Restaurant ist geöffnet 
von 12.00 - 15.00 Uhr und ab 17.00 Uhr. 

 

Unsere Küche ist geöffnet  
von 12.00 - 14.30 Uhr und von 17.00 - 21.30 Uhr. 

 

Für Gesellschaften können die Öffnungszeiten geändert werden. 
 

Unsere Preise beinhalten Bedienungsgeld und Mehrwertsteuer. 
 

Montags ist unser Restaurant geschlossen. 
 
 

Balkanrestaurant    Zur alten Post 
Inh. Z. Vukadinovic 
Hochemmericher Straße 23 
47226 Duisburg 
Tel.:0 20 65 /5 23 17 
www.restaurant-zur-alten-post.de 

http://www.restaurant-zur-alten-post.de/


 

Zu festlichen Anlässen, wie Hochzeit, Geburtstag, Taufe 

oder für Nachfeiern und Geschäftsessen haben wir die Möglichkeit, 

Ihnen einen unserer separaten Räume zur Verfügung zu stellen. 
 

 
         Wir verfügen über Räumlichkeiten 

für  30  bis  90  Personen. 

Sie wählen dabei zwischen 

Menü, 

A la carte 

oder Buffet. 
 
 
 
 

Menü und Buffet stellen wir individuell nach ihren Wünschen zusammen. 
Auch die Öffnungszeit der Küche kann nach Absprache geregelt werden. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Zusatzstoffkennzeichnung: 
 

1  =  mit Farbstoff    6  =  enthält eine Phenylalaninquelle 
 
2  =  enthält Konservierungsstoffe  7  =  mit Antioxidationsmittel 
 
3  =  mit Geschmacksverstärker  10  =  koffeinhaltig 
 
4  =  mit Süßungsmittel   11  =  chininhaltig 



 

 

 

 

 

Den Sommer  

bei einem kühlen Getränk genießen? 

Kein Problem. 

 

 

 

 

 

 

 
Unser Biergarten bietet Ihnen die Möglichkeit zwischen blühenden  
 

Blumen einen entspannten Sommerabend zu erleben.  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Lassen Sie sich von unserem Service 

 

 verwöhnen und genießen sie  

 

das schöne Ambiente. 
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Aperitifs 
 

1  VW  0,05 l 4,50 € 

        
2  Prosekos spanischer Likörwein  0,10 l 3,00 € 

        
3  Martini  weiß oder rot  0,05 l 3,00 € 

        
4  Sherry  trocken oder medium  0,10 l 3,00 € 

        
5  Campari „Orange“ oder „Soda“  0,20 l 4,50 € 

 

Kalte Vorspeisen 
 

6  Krabben-Cocktail  mit Butter und Toast    8,00 € 

        
7  Mozarella mit Tomate und Basilikum     6,50 € 

        
9  Carpaccio vom argentinischen Rind        11,00 € 

  auf Ruccola mit Parmesan, dazu Toast       

 

Suppen 
 

10  Tomaten-Cremesuppe  3                  3,50 € 

     

11  Serbische Bohnensuppe  3    3,50 € 

     

12  Hühnersuppe  3    3,50 € 

     

13  Ungarische Goulaschsuppe  3                 4,00 € 

     

14  Französische Zwiebelsuppe  3    4,00 € 
 



Enthaltene Zusatzstoffe  Nr. 1 – 11  s.  Seite 2 der Speisekarte. 

 

Warme Vorspeisen 
 

15  Hawaii-Toast                    8,50 € 
  Toast, Schinken, Ananas, mit Käse 1  überbacken   
     

16  Garnelenspieß mit Champignons  9,00 € 
  mit Zucchinistreifen, Kräuterbutter und Toast   
   

17  Gebackener Camembert               8,00 € 
  auf Toast mit Preiselbeeren, dazu Butter und geröstete Petersilie   
     

18  1/2 Dutzend Weinbergschnecken  8,00 € 
  in Kräuterbutter gebacken mit Toast   
     

19  Weißkäse paniert                        8,00 € 
   auf Toast mit Sauce Tartar    

 
 
 

Salate 
 
20  Salatteller » Zora «     17,50 € 

  verschiedene Salate, gebratene Krabben mit Essig & Öl  
        

21  Salatteller »  Nizza «                 9,50 € 
  verschiedene Salate,  
  Thunfisch, Oliven, Eier, Brot und Butter mit Essig & Öl     
         

22  Salatteller  » Hawaii «                 9,50 € 
  verschiedene Salate, Ananas, Joghurt - Dressing  
          

23  Salatteller  » Americana «                13,50 € 
   verschiedene Salate, Putenstreifen, Mais, Joghurt-Dressing  
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Pfannengerichte 
 

24  Vegetarische Schlemmerei                13,00 € 

  Verschiedenes Gemüse in der Pfanne zubereitet  

  mit Grillkartoffeln und Salat      

        
25  Zigeunerleber     9,50 € 

  Geschnetzelte Leber mit gedünsteten Zwiebeln, Paprika,     

  Tomaten, Butterreis und Salat      

        
26  Hähnchenbruststreifen     14,50 € 

  mit knackigem Pfannengemüse, Folienkartoffel und Salat  

        
27  Hähnchenbrust vom Grill      12,50 € 

  mit Kroketten, überbackenem Gemüse und Salat  

        
28  Omelette  mit Schinken     10,50 € 

  
dazu Salat und Salzkartoffeln  

        
29  Omelette mit Champignons                       10,50 € 

  dazu Salat und Salzkartoffeln  
 

Putengerichte 
 

30  Putenrahmschnitzel     14,50 € 

   mit Butterreis und Salat       

        
31  Putengeschnetzeltes     13,50 € 

   mit Obst in Currysauce, Butterreis und Salat        

        
32  Putencordonbleu     15,50 € 

   mit Rösti, Brokkoli und Salat        

        

33  Putenmedallions     16,00 € 

   mit Butterreis, Kroketten und Salat        
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Balkangerichte 
34  Pasulj     10,50 € 

  Serbische Bohnen mit wahlweise einer Pleskavica  

  oder zwei kleinen Koteletts und Salat      

        

35  Ungarischer Goulasch                 10,50 € 

  mit Salzkartoffeln oder Makkaroni und Salat   

        

36  Samobor- Kotelett                  13,50 € 

  Zwei Koteletts in Knoblauch-Sahne-Sauce  

  mit Salzkartoffeln und Salat      

        

37  Sataras     12,00 € 

  Geschnetzeltes Schweinefleisch, Eier, Zwiebeln, Paprika,  

  Tomaten, Butterreis und Salat      

        

38  Leskovacka Muckalica                 17,00 € 

  Geschnetzeltes Schweinefilet mit frischer Paprika, Tomaten  

  Zwiebeln, Butterreis und Salat      

        

39  Cikos Tokanj                   17,00 € 

  Gedünstetes Schweinefilet mit gedünsteten Zwiebeln  

  in Champignon-Rahm-Sauce, Butterreis und Salat      

        

40  Zigeunergoulasch      19,50 € 

  Geschnetzelte Filetspitzen mit Paprika, Champignons  

  Butterreis und Salat      

 

Lammgerichte 
41  Lammhüfte     18,00 € 

   mit Bratkartoffeln, Prinzessbohnen, Kräuterbutter und Salat        

        

42  Lammkotelett     18,50 € 

   mit Rösti, Broccoli und Salat           
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Kalbsgerichte 
 

 

43  Original Wiener Schnitzel     17,00 € 

   mit Gemüse, Pommes und Salat      

 

        

44  Rahmschnitzel vom Kalb  paniert     18,50 € 

   mit Butterreis und Salat      

        

 

 

 

 

Nudelgerichte 
 

 

48  Makkaroni Bolognese                     8,00 € 

   mit Hackfleischsauce      

        

49  Rigatoni Sikuli                9,50 € 

   in Hackfleischsauce, mit Schinken und Käse 1 überbacken     

        

50  Rigatoni  >>Lilli<<                  14,50 € 

   mit Garnelen in Tomatenrahmsauce      

        

51  Rigatoni Lachs     12,50 € 

   mit Lachs und Tomatenrahmsauce      
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Spezialitäten vom Grill 
 

 

52  Balkan - Leber vom Grill                  9,50 € 

  mit Djuwetschreis, Pommes und Salat  

        

53  Balkan - Leber vom Grill mit gerösteten Zwiebeln              10,50 € 

  mit Djuwetschreis, Pommes und Salat   

        

54  Cevapcici      10,50 € 

  Hackfleischwürstchen mit Djuwetschreis, Pommes und Salat   

        

55  Pola - Pola                   12,00 € 

  Drei Cevapcici und ein Schweinefleisch-Spießchen  

  mit Djuwetschreis, Pommes und Salat      

        

56  Pleskavica     10,50 € 

  Hacksteak mit Djuwetschreis, Pommes und Salat    

        

57  Raznjici      12,50 € 

  Schweinefleisch - Spieße, Djuwetschreis, Pommes und Salat   

        

58  Raznjici - Special                        14,00 € 

  Schweinefleisch-Spieße mit Weißkäse überzogen,  

  Djuwetschreis, Pommes und Salat       

        

59  Balkan - Potpourri                 13,00 € 

  Cevapcici, kl. Pleskavica, kl. paniertes Schnitzel, Leber,  

  Speck mit Djuwetschreis, Pommes und Salat       
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Spezialitäten vom Grill 
 

 

60  Pleskavica mit Weißkäse gefüllt      15,00 € 

  Hacksteak mit Djuwetschreis, Pommes und Salat   

        

61  Schaschlik     15,50 € 

  
Schweinefilet und Speck am Spieß mit Zigeunersauce,  

  Djuwetschreis, Pommes und Salat       

        

62  Grillteller      14,00 € 

  Cevapcici, Pleskavica, Kotelett, Speck, Raznjici   

  mit Djuwetschreis, Pommes und Salat       

        

63  Zigeunerspieß     15,50 € 

  Rumpsteak, Schweinenacken, magerer Speck,   

  mit Djuwetschreis, Pommes und Salat      

        

64  Schweinesteak mit Kräuterbutter     16,00 € 

  mit Bratkartoffeln, Prinzessbohnen und Salat   

        

66  Hausteller     15,50 € 

   Rumpsteak, Pleskavica, Cevapcici, Speck, Kotelett  

   Leber, kl. paniertes Schnitzel mit Djuwetschreis, Pommes und Salat   
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Argentinische  
Steak - Spezialitäten 
 

 

67  Rumpsteak mit Kräuterbutter               19,50 € 

   
 mit Gemüse, Folienkartoffel und Salat  

        

68  Rumpsteak mit Pfeffersauce                     21,00 € 

   mit Gemüse, Pommes und Salat  

        

69  Rumpsteak mit Sauce Bernaise              21,00 € 

   mit Gemüse, Pommes und Salat  

        

70  Rumpsteak mit Knoblauchsauce     21,00 € 

    mit Rösti, Butterreis und Salat      

        

71  Rumpsteak mit Champignons               21,50 € 

   mit Gemüse, Rösti und Salat  

        

72  Rinderhüfte mit Pfeffersauce     17,00 € 

   mit Rösti, Prinzessbohnen und Salat  

        

73  Lustiger Bosnijak     22,50 € 

  Gemüse, Pommes und Salat      

        

74  Mixed - Steak     25,00 € 

   Rumpsteak, Schweinefilet, Hacksteak gefüllt,       

  mit Bratkartoffeln und Salat      
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Argentinische 
Filet - Spezialitäten 
 

 

 

75  Filet  »Stroganoff«       19,50 € 

    Geschnetzelte Filetspitzen, Butterreis und Salat    

        

76  Pfeffer - Filetsteak                  24,00 € 

   mit grünem Pfeffer, Butterreis, Pommes und Salat       

        

77  Filetsteak mit Kräuterbutter      24,00 € 

   mit Bratkartoffeln, Broccoli und Salat       

        

78   Filetsteak  mit Champignons     24,50 € 

   mit Gemüse, Rösti und Salat      

        

79  Filetsteak  mit Zwiebeln     24,50 € 

   mit Gemüse, Folienkartoffel und Salat      

        

80  Filetsteak  mit Knoblauchsauce      24,50 € 

   mit Pommes und Salat       

        

81  Filetsteak  »Bernaise«     24,50 € 

   mit Prinzessbohnen, Bratkartoffeln und Salat      
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Internationale Gerichte 
 

 

82  Medaillons      19,50 €  

   in Champignon-Rahm-Sauce, Butterreis, Gemüse, Pommes und Salat   

         
83  Schweinefilet Madagaskar                19,50 €  

   mit Pfeffersauce, Kroketten, Gemüse und Salat   

         
84  Hühnerfrikassee     11,50 €  

   mit Butterreis und Salat        

         
85  Rahmschnitzel  paniert     12,50 €  

   mit Butterreis und Salat       

         
86  Schnitzel » Wiener Art «     11,50 €  

   mit Gemüse, Pommes und Salat       

         
87  Mix-Schnitzel  3 kl. panierte Schnitzel    13,50 €  

   mit Pfeffersauce und Bernaissauce, Kroketten, Butterreis und Salat    

         
88  Wiener Rostbraten     19,00 €  

   flaches Rumpsteak mit gebackenen Zwiebelringen,        

  dazu Bratkartoffeln und Salat       

         
89   Zigeunerschnitzel  paniert                13,50 €  

   paniertes Schweineschnitzel in Zigeunersauce mit Pommes und Salat    

         
90  Schnitzel  » Hawaii «     13,50 €  

   paniertes Schweineschnitzel mit Ananas und Käse 1 überbacken     

  dazu Pommes und Salat       

         
91  Jägerschnitzel     14,50 €  

   paniertes Schweineschnitzel mit Champignonsauce       

  dazu Pommes und Salat        

         
92  Cordon bleu                    15,50 €  

   mit Gemüse, Pommes und Salat       

         
93  Princessschnitzel     15,00 €  

   Gemüse mit Käse überbacken, Butterreis, Kroketten und Salat     
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Kleine Gerichte 
 

94  Kleine Leber vom Grill     8,50 € 

   mit Pommes und Salat      

        

95  Kleine Zigeunerleber     8,50 € 

  Geschnetzelte Leber mit gedünsteten Zwiebeln, Paprika,     

  Tomaten, Butterreis und Salat      

        

96  Kleine Cevapcici     8,50 € 

   
mit Pommes, Gemüse und Salat 

     

        

97  Kleines Schnitzel  »Wiener Art«     9,50 € 

   mit Pommes, Gemüse und Salat       

        

98  Kleines Putengeschnetzeltes     10,50 € 

   mit Obst in Currysauce, Butterreis und Salat       

        

99  Mini - Grillteller                   10,50 € 

   kleines paniertes Schnitzel, Leber, Cevapcici,      

  Pommes, Djuwetschreis und Salat      

        

100  Kleines Rotbarsch - Filet  - Pariser Art -             11,50 € 

   mit Salzkartoffeln, Sauce-Tartar, Brokkoli und Salat      

        

101  Chicken Nuggets       7,00 € 

   mit Pommes und Gemüse               

        

102  Fischstäbchen     7,00 € 

   mit Pommes und Gemüse               

        

103  Hacksteak Spezial     11,50 € 

   Pleskavica mit Champignon, Zwiebeln und Käse 1 überbacken  

  dazu Pommes und Salat      
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Fischgerichte 
 

104  Rotbarschfilet     - Pariser Art -      15,50 € 

   mit Butterkartoffeln, Blattspinat, Sauce-Tartar und Salat      

        

105  Forelle   - Müllerin -                    12,50 € 

   mit Salzkartoffeln, Butter und Salat       

        

106  Tintenfisch     13,50 € 

   

gegrillter Tintenfisch,  

mit Spinat und Kartoffeln untereinander, 

Knoblauch und Salat      

        

107  Scampi vom Grill     24,50 € 

   mit Butterreis, frischem Knoblauch, Cocktailsauce und Salat    

        

108  Lachssteak      18,50 € 

   gegrillter Lachs mit frischem Knoblauch,      

  Salzkartoffeln, Blattspinat und Salat      

        

109  Viktoriabarschfilet  - Pariser Art -                   14,50 € 

   
mit Spinat und Kartoffeln untereinander,  

Knoblauch und Salat     

        

110  Seelachsfilet  - Pariser Art -                            14,50 € 

   mit Salzkartoffeln, Sauce-Tartar, Brokkoli und Salat      

        

111  Fischteller                   26,00 € 

   

5 verschiedene Fischsorten 
 

mit Grillkartoffel, Spinat, Brokkoli, Knoblauch,  

Sauce-Tartar  und Salat      
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Beilagen 
 
113  Pommes frites                   3,50 €  

         

114  Folienkartoffel     3,50 €  

         

115  Djuwetschreis     3,50 €  

         

116  Aiwar     2,00 €  

         

117  Pfeffersauce     2,00 €  

         

118  Knoblauch in Öl     2,00 €  

         

119  Champignonsauce     4,50 €  

         

120  Zigeunersauce     2,50 €  

         

121  Rahmsauce     2,50 €  

         

122  Zazikki     2,00 €  

         

123  Sauce Hollandaise     2,00 €  

         

124  Sauce Bernaise     2,00 €  

         

125  Gemischter Salat                          3,50 €  

          

126  Krautsalat     3,50 €  

         

127  Serbischer Salat                   4,50 €  

         

128  Serbischer Salat mit Weißkäse               5,50 €  
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Dessert 
 

129  Palatschinken mit Konfitüre und Sahne                      8,00 € 

         

130  Palatschinken mit Honig und Nüssen und Sahne                             8,00 € 

         

131  Palatschinken » Marylin Monroe «                8,50 € 

  mit Vanilleeis, heißen Kirschen und Sahne      
 

Eis 
 

132  Gemischtes Eis                        3,50 € 

   mit Sahne      

        

133  Vanilleeis mit heißer Schokolade              5,50 € 

   und Sahne      

        

134  Vanilleeis mit heißen Kirschen               5,50 € 

   und Sahne       

        

135   Vanilleeis mit heißen Himbeeren              5,50 € 

   und Sahne       
 

Warme Getränke 
 

136  Tasse Kaffee     2,20 € 

        
137  Tasse Tee     2,20 € 

        
138  Milchkaffee     2,50 € 

         
139  Espresso     2,20 € 

         
140  Cappuccino     2,50 € 

        
112  Latte macchiato     3,00 € 
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Alkoholfreie Getränke 
 

 

 

 

141  Pepsi-Cola 1, 10  0,30 l 2,20 € 

         

142  Pepsi-Cola light 1, 6, 10  0,30 l 2,20 € 

         

143  Mirinda 1, 2, 7  0,30 l 2,20 € 

         

144  Mineralwasser  0,25 l 2,20 € 

         

145  Apfelsaft   100% Fruchtsaft  0,20 l 2,20 € 

         

146  Johannisbeernektar  30% Fruchtsaft  0,20 l 2,20 € 

         

147  Traubensaft  100% Fruchtsaft  0,20 l 2,20 € 

         

148  Orangensaft  100% Fruchtsaft  0,20 l 2,20 € 

         

149  Apfelsaftschorle  0,30 l 2,20 € 

         

150  Bitter Lemon 11  0,30 l 2,20 € 

         

151  7UP 2    Brause mit Zitronengeschmack 0,30 l 2,20 € 
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Biere 
 

152  König Pils  0,30 l 2,40 € 

         

153  Diebels Alt  0,30 l 2,40 € 

         

154  Malzbier  0,30 l 2,40 € 

         

155  König Pils alkoholfrei  0,33 l 2,70 € 

         

156  Weizenbier  0,50 l 3,70 € 

         

157  Weizenbier alkoholfrei  0,50 l 3,70 € 

 

Weinbrand - Cognac 
 

158  Mariacron  0,02 l 2,50 € 

          

159  Asbach Uralt  0,02 l 2,50 € 

         

160  französischer Cognac Hennessy  0,02 l 4,50 € 

         

161  Metaxa  7 Sterne  0,02 l 4,50 € 

 

 

Whisky 
 

162  Jim Beam  0,02 l 4,50 € 

         

163  Ballantines 1  0,02 l 4,50 € 
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Spirituosen 
 

 

 

164  Weißer Korn  0,02 l 2,50 € 

         

165  Original jugoslawischer Slivovic  0,02 l 2,50 € 

         

166  Christ Williams Birne  0,02 l 3,00 € 

         

167  Bacardi  0,02 l 3,00 € 

         

168  Wodka  0,02 l 3,00 € 

         

169  Malteser  0,02 l 3,00 € 

         

170  Jubiläums Aquavit  0,02 l 3,00 € 

         

171  Linie Aquavit  0,02 l 3,00 € 

         

172  Ouzo  0,02 l 2,50 € 

         

173  Underberg  0,02 l 2,50 € 

         

174  Pelinkovac  0,02 l 2,50 € 

         

175  Fernet Branca  0,02 l 2,50 € 

        

176  Jägermeister  0,02 l 2,50 € 

         

177  Ramazotti  0,04 l 3,50 € 
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Mix - Getränke 
 

178  Bacardi-Cola  1, 10  0,15 l 4,50 € 

         

179  Wodka-Lemmon  11  0,15 l 4,50 € 

         

180  Whisky-Cola  1, 10  0,15 l 4,50 € 

 

 

 

Liköre 
 

181  Juliska  0,02 l 2,50 € 

         

182  Kruskovac original jugoslawisch  0,02 l 2,50 € 

         

183  Baileys  1, 10  0,04 l 3,50 € 

 

 

 

Schaumweine 
 

184  Henkell Pikkolo  0,20 l 7,00 € 

         

185  Hausmarke  0,75 l 16,50 € 

         

186  Henkell trocken  0,75 l 16,50 € 

         

187  Prosecco  0,75 l 16,50 € 
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Rotweine und Rose 
 

188  Blatina  0,25 l 5,00 € 

   Qualitätswein     halbtrocken      

  mit geografischer Herkunft  Bosnien-Herzegowina      

        

189  Kadarka  0,25 l 5,00 € 

   Qualitätswein     lieblich      

  mit geografischer Herkunft  Mazedonien      

        

190  Plavac  0,25 l 5,00 € 

   Qualitätswein     trocken      

  mit geografischer Herkunft Mazedonien      

        

191  Rose  0,25 l 5,00 € 

   Qualitätswein     trocken      

  mit geografischer Herkunft Slowenien      

        

192  Vranac  0,25 l 6,80 € 

   Spitzenwein     trocken      

  mit geografischer Herkunft  Montenegro      

        

193  Vranac  0,75 l 18,50 € 
 

Weissweine 
 

194  Laski Rizling  0,25 l 5,00 € 

   Qualitätswein     lieblich      

  mit geografischer Herkunft Slowenien       

        

195  Zilavka Mostar  0,25 l 5,00 € 

   Spitzenwein     trocken      

  mit geografischer Herkunft Bosnien-Herzegowina      

        

196  Weinschorle  0,30 l 3,90 € 
 


